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ОПИС ЦИСЦИПЛІНИ

Дисципліна «Біотехнологічні аспекти виробництва та переробки продукції тваринництва» є набуття здобувачем знань, умінь і навичок щодо біотехнологічних аспектів виробництва та переробки продукції тваринництва та наукових знань біотехнології. Забезпечити підготовку висококваліфікованих фахівців (докторів філософії) в галузі 20 «Аграрні науки та продовольство» зі спеціальності технологія виробництва і переробки продукції тваринництва, надати теоретичні знання та практичні уміння удосконалення існуючих технологій та розробки нових з метою підвищення економічної ефективності функціонування галузі.

ПЕРЕЛІК КОМПЕТЕНТНОСТЕЙ 
Здатність до абстрактного мислення, аналізу та синтезу. Здатність спілкуватися держаною мовою як усно так і письмово. Здатність спілкуватися іноземною мовою. Навички використання інформаційних та комунікаційних технологій. Здатність проведення досліджень на відповідному рівні. Здатність до пошуку, оброблення та аналізу інформації з різних джерел. Здатність генерувати нові ідеї (креативність). Здатність працювати автономно. Здатність оцінювати та забезпечувати якість виконаних робіт. Визначеність та наполегливість щодо поставлених завдань і взятих обов’язків. Прагнення до збереження навколишнього природного середовища. Здатність планувати, організовувати та проводити наукові дослідження, обробляти, публікувати та патентувати їх результати Здатність до комплексного підходу у володінні інформацією щодо сучасного стану і тенденцій розвитку світової і вітчизняної сільськогосподарської науки. Здатність до планування та управління часом підготовки дисертаційного дослідження. Здатність проведення фахового аналізу різних інформаційних джерел, авторських методик, конкретних освітніх, наукових та професійних матеріалів з технології виробництва і переробки продуктів тваринництва. Комплексність у виявленні, постановці та вирішенні наукових задач та проблем у технології виробництва і переробки продуктів тваринництва. Здатність виконувати, аналізувати та критично оцінювати результати експериментальної роботи з біологічними об’єктами тваринництва. Здатність формувати структуру дисертаційної роботи та рубрикації її змістовного наповнення. Здатність брати участь у наукових дискусіях, критичних діалогах на вітчизняному та міжнародному рівнях, відстоювати свою наукову позицію з технології виробництва і переробки продуктів тваринництва. Здатність висвітлювати результати наукових досліджень у вітчизняних та зарубіжних наукових виданнях. Здатність впроваджувати у виробництво науково-обгрунтовані результати дисертаційних досліджень. Комплексність у набутті та розумінні значного обсягу сучасних науково-теоретичних знань з технології виробництва і переробки продукції тваринництва та суміжних сферах аграрних наук.
СТРУКТУРА КУРСУ
	Години

(лек/пр.)
	Тема
	Результати навчання
	Завдання

	2/
	Предмет біотехнології, історія розвитку, біологічні об’єкти і методи біотехнології 
	Використовувати методи біотехнології та теоретичні аспекти для управління технологічними процесами в тваринництві.
	Тести,

питання

	4/
	Біотехнологічні заходи в тваринництві Промислове виробництво заквашувальних культур 
	Організовувати та досліджувати управління біотехнологічними процесами враховуючи безпеку людей, тварин та оточуючого середовища
	Тести,

питання,

кейси

	4/
	Біотехнології відтворення тварин
	Організовувати та досліджувати управління біотехнологічними процесами у розведенні та відтворювані поголів’я
	Тести,

питання,

кейси

	2/
	Біотехнологічні підходи створення заквасок для консервування кормів
	Оцінювати доцільність та можливість застосування законів управління біотехнологічними процесами заготівлі кормів та годівлі тварин
	Тести,

питання,

кейси

	4/
	Біотехнології кисломолочних напоїв. 
	Використовувати сучасні біотехнологічні аспекти для управління при виробництві кисломолочної продукції 
	Тести,

кейси

	2/
	Біотехнології сирів 
	Вміти організовувати біотехнологічні процеси з використанням спеціалізованих програмних засобів для створення сирів
	Наукові

виступи,

кейси

	2/
	Біотехнології м’ясних продуктів
	Аргументувати вибір біотехнологічних методів виробництва м’ясних продуктів
	Тести, 
кейси

	2/
	Біоконверсні технології
	Використовувати сучасні біотехнології управління та використання біоконверсною технологією 
	Тести, 
кейси

	4/
	Біотехнології одержання біопрепаратів із тканин і органів тварин
	Виконувати збір, аналіз і обробку матеріалів дослідження на різних стадіях створення біотехнологічних систем в тваринництві
	Наукові

виступи,

кейси
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ПОЛІТИКА ОЦІНЮВАННЯ
Оцінювання аспірантів проводиться шляхом підготовки реферату за модулем. Підсумковий контроль проводиться у формі заліку з даної дисципліни. 

Політика щодо академічної доброчесності: Письмові роботи підлягають перевірці на наявність плагіату та допускаються до захисту з коректними текстовими запозиченнями (не більше 20 %). Використання друкованих і електронних джерел інформації під час контрольних робіт, заліків та екзаменів заборонено. В процесі тестування дозволено використовувати лише ДСТУ.
КРИТЕРІЇ ОЦІНЮВАННЯ
Поточний контроль успішності доктора філософії здійснюється за трирівневою шкалою ‒ «З», «4», «5».

	Бали
	Критерії оцінювання

	«Відмінно»
	Отримують за роботу, в якій повністю і правильно виконано завдання. Водночас здобувач вищої освіти має продемонструвати вміння аналізувати і оцінювати явища, факти і процеси, застосовувати наукові методи для аналізу конкретних ситуацій, робити самостійні висновки, на основі яких прогнозувати можливий розвиток подій і процесів, докладно обґрунтувати свої твердження та висновки.

	«Добре»
	Отримують за роботу, в якій повністю і правильно виконано 75 % завдань. Водночас здобувач вищої освіти виявляє навички аналізувати і оцінювати явища, факти і події, робити самостійні висновки, на основі яких прогнозувати можливий розвиток подій і процесів та докладно обґрунтувати свої твердження та висновки.

	«Задовільно»
	Отримують за роботу, в якій правильно виконано 60 % завдань. При цьому здобувач вищої освіти не виявив вміння аналізувати і оцінювати явища, факти та недостатньо обґрунтував твердження та висновки, недостатньо певно орієнтується у навчальному матеріалі.


ШКАЛА ОЦІНЮВАННЯ
	За шкалою університету
	За національною шкалою
	За шкалою ECTS

	90-100
	відмінно
	A (відмінно)

	85-89
	добре
	B (дуже добре)

	75-84
	добре
	C (добре)

	65-74
	задовільно
	D (задовільно)

	60-64
	задовільно
	E (достатньо)

	35-59
	незадовільно
	FX (незадовільно з можливістю повторного складання)

	1-34
	незадовільно
	F (незадовільно з обов’язковим повторним курсом)


