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1. ПОЯСНЮВАЛЬНА ЗАПИСКА 
 

У концепцію фахового вступного іспиту для здобувачів, які вступають до Білоцерківського 
національного аграрного університету за освітньо-науковою програмою «Ветеринарна гігієна, 
санітарія і експертиза», покладено систему компетенцій, що відповідають освітньо-кваліфікаційній 
характеристиці та блоки змістових модулів, що складають нормативну частину змісту освітньої 
програми підготовки фахівців. 

Нормативною формою фахового вступного іспиту у Білоцерківському національному аграрному 
університеті є екзамен. 

Інформаційною базою, на підставі якої формуються засоби об’єктивного контролю рівня 
освітньо-науковою підготовки є система компетенцій та відповідні блоки змістовних модулів, що 
складають нормативну частину змісту освітньої програми підготовки фахівців. 

Технологія конструювання стандартизованих засобів об’єктивного контролю рівня підготовки 
здобувачів третього освітнього рівня (тести, тестові завдання, ситуаційні завдання) базується на 
використанні технологій стандартизованого контролю. 

Програма вступного іспиту зі спеціальності 212 Ветеринарна гігієна, санітарія і експертиза 
розрахована на поглиблене вивчення гігієни тварин та гігієни харчових продуктів і кормів, 
благополуччя та здоров’я тварин, володіння національною та міжнародною законодавчою базою 
щодо здійснення ризик-орієнтованого контролю харчових продуктів, кормів для тварин. 

Вступний фаховий іспит є засобом об’єктивного контролю якості вищої освіти підготовки 
Білоцерківського національного аграрного університету. Рівень фахової підготовки встановлюється 
опосередковано за допомогою різних за формою завдань і складається з теоретичної частини. 

 
Фаховий вступний іспит передбачає: 
вміння систематизувати теоретичні і практичні навички, отримані здобувачем вищої освіти за 

весь період навчання за спеціальністю 212 «Ветеринарна гігієна. санітарія і експертиза»; 
вільно володіти методиками теоретичного дослідження за розв’язання конкретних задач по 

різних предметах; 
вміння працювати на рівні сучасних інформаційних технологій; 
підготовленість здобувача вищої освіти для самостійного аналізу та викладу матеріалу, вміння 

викладати та захищати свої знання перед екзаменаційною комісією; 
вміння аналізувати, досліджувати проблему ветеринарної санітарії та гігієни за допомогою нових 

методів гігієнічних, ветеринарно-санітарних досліджень, будувати математичну модель, синтезувати та 
узагальнювати накопичений в процесі аналізу матеріал, а також розробляти певні рекомендації щодо 
контролю безпечності та якості харчових продуктів, кормів, благополуччя та здоров’я тварин. 

Фаховий вступний іспит проводиться як комплексна перевірка знань та умінь з дисциплін 
професійного напрямку. 

На підставі виконання фахового вступного іспиту комісія оцінює знання та вміння з дисциплін 
професійного напряму і приймає рішення про прийом здобувача вищої освіти третього (освітньо-
наукового) рівня для навчання за даною спеціальністю. 

Мета програми – формування у майбутніх фахівців науково-професійних компетентностей, 
необхідних для інноваційної науково-дослідницької діяльності та впровадження сучасних технологій 
дослідження у ветеринарній гігієні, санітарії та експертизі, що відображається формуванням якісної 
підготовки аспіранта до наукової кар’єри. 

Зміст програми: 
1. перелік компетентностей, якими повинен володіти магістр, що вступає до аспірантури; 
2. питання до програми; 
3. список рекомендованої літератури; 
4. критерії оцінювання якості знань осіб, що вступають до аспірантури зі спеціальністі 212 

«Ветеринарна гігієна, санітарія і експертиза» на третьому (освітньо-науковому) рівні вищої освіти. 
Завдання до фахового іспиту при вступі в аспірантуру за спеціальністю 212 «Ветеринарна 

гігієна, санітарія і експертиза» сформовані за основними розділами базових дисциплін. 
Перелік основних дисциплін/блоків/напрямків, що входять до програми вступного іспиту: 
1.«Гігієна тварин»; 
2. «Ветеринарно-санітарна експертиза». 
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2. ПЕРЕЛІК КОМПЕТЕНТНОСТЕЙ ДЛЯ ВСТУПНИКІВ ДО АСПІРАНТУРИ ЗІ 
СПЕЦІАЛЬНІСТІ «ВЕТЕРИНАРНА ГІГІЄНА, САНІТАРІЯ І ЕКСПЕРТИЗА» 

 
1. Здатність до абстрактного мислення, аналізу та синтезу. 
2. Здатність до пошуку, оброблення та аналізу інформації з різних джерел  
3. Здатність розробляти проєкти та управляти ними. 
4. Здатність виконувати оригінальні дослідження, досягати наукових результатів, які створюють 

нові знання у ветеринарній гігієні, санітарії і експертизі та дотичних до неї міждисциплінарних 
напрямах, що можуть бути опубліковані у провідних наукових виданнях з ветеринарної медицини та 
суміжних галузей. 

5. Здатність здійснювати науково-педагогічну діяльність у вищій освіті. 
6. Здатність виявляти, ставити та вирішувати проблеми дослідницького характеру в сфері 

ветеринарної гігієни, санітарії і експертизи, оцінювати та забезпечувати якість виконуваних 
досліджень. 

7. Здатність дотримуватись етики досліджень, а також правил академічної доброчесності в 
наукових дослідженнях та науково-педагогічній діяльності. 

8. Здатність розробляти й удосконалювати гігієнічні і санітарні нормативи, правила та засоби у 
системі профілактичних заходів, здійснювати моніторинг стану довкілля, виробничих потужностей, 
здоров’я та благополуччя тварин з дотриманням правил біобезпеки відповідно до концепції «Єдиного 
здоров’я». 

9. Здатність визначати комплекс необхідних сенсорних клінічних, інструментальних та 
лабораторних методів і методик дослідження небезпечних факторів з метою аналізу ризиків за 
виробництва, переробки, зберігання, транспортування й реалізації харчових продуктів, кормів і 
побічних продуктів тваринного походження. 
 

3. ПЕРЕЛІК ОСНОВНИХ ПИТАНЬ 
 

3.1. Перелік основних питань із дисципліни «Гігієна тварин»  
для підготовки до здачі вступних іспитів: 

 

1. Предмет, мета і задачі ветеринарної гігієни і санітарії. 
2. Методи дослідження у ветеринарній гігієні і санітарії. 
3. Поняття про санітарну гігієну сільськогосподарських тварин. Задачі гігієни в промисловому 

тваринництві. 
5. Клімат та мікроклімат, їх вплив на гомеостаз організму тварин. 
8. Променева енергія та освітленість, дія на тварин. 
9. Вентиляція тваринницьких приміщень. 
10. Газовий склад повітря. Вплив шкідливих газів (вуглекислий газ, амоніак та сірководень) на 

тварин і птицю. Способи визначення забруднення тваринницьких приміщень шкідливими газами 
(класичні та сучасні методи), показники санітарно-гігієнічних нормативів на фермі. 

11. Джерела накопичення вуглекислого газу, меркаптанів, їх дія на організм тварин та методи 
зниження концентрації у тваринницьких приміщеннях. 

12. Показники мікроклімату для великої рогатої худоби (дійні корови). 
13. Показники мікроклімату при вирощуванні молодняку великої рогатої худоби. 
14. Гігієнічні вимоги до мікроклімату приміщень для відгодівлі свиней. 
15. Показники мікроклімату при вирощуванні підсисних свиноматок 
16. Показники мікроклімату при вирощуванні поросят-сисунів 
17. Гігієнічні вимоги до мікроклімату приміщень за утримання підсисних поросят та групи 

дорощування. 
18. Показники мікроклімату при вирощуванні  кролів (група відгодівлі, утримання тварин у 

шедах). 
19. Гігієна утримання та гігієнічні вимоги до мікроклімату тваринницьких приміщень. 
20. Гігієнічні вимоги до кролеферми. 
21. Гігієнічні вимоги до літнього утримання овець. Гігієна годівлі та напування овець. 
22. Системи і способи утримання великої рогатої худоби. 
23. Системи утримання свиней та їх гігієнічна оцінка. 
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24. Гігієна вирощування птиці. Системи утримання сільськогосподарської птиці за промислової 
експлуатації. 

25. Санітарно-гігієнічні вимоги до питної води. 
26. Система сільськогосподарського водопостачання. Норми потреби води для різних видів 

тварин. Вимоги національного стандарту до питної води та регламенти ЄС. 
27. Гігієнічні вимоги до напування тварин. 
28. Гігієнічні вимоги та оцінка якості води у товарному рибництві. 
29. Загальний санітарний режим на фермі. 
30 Моціон тварин і його значення для організму. 
31. Профілактика стресів у тваринництві. 
32. Профілактика стресів свиней під час їх вирощування, експлуатації та транспортуванні. 
33. Процедури поводження з відходами. Системи та способи гноєвидалення, зберігання, 

знезараження та переробки гною і посліду птахів. 
34. Дезінфекція, дезінсекція та дератизація на фермі. 
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3.2. Перелік основних питань із «Ветеринарно-санітарна експертиза»  
для підготовки до здачі вступних іспитів: 

 

1. Національне законодавство України щодо вимог та контролю безпечності та якості харчових 
продуктів, кормів для тварин, благополуччя та здоров’я тварин. 

2. Нормативно-правові європейські акти щодо гігієни харчових продуктів, кормів для тварин та 
благополуччя і здоров’я тварин. Регламенти ЄС. 

3. Міжнародна діяльність та організації у сфері безпечності та якості харчових продуктів і 
кормів, здоров’я та благополуччя тварин. 

4. Гігієна забою та первинної переробки тварин за національних стандартів та згідно регламентів 
ЄС. 

5. Гігієнічні вимоги до переробних підприємств згідно вимог національних стандартів та 
регламентів ЄС. 

6. Способи забою тварин, організація і методика післязабійної  ветеринарно-санітарної 
експертизи туш і органів. Харчова цінність м’яса і м’ясопродуктів. 

7. Державний контроль забою тварин. Здійснення державного контролю на бойнях та 
потужностях з розбирання та обвалювання м᾽яса. Передзабійне та післязабійне інспектування. 

8. Транспортування забійних тварин і птиці на м’ясопереробні підприємства (основні вимоги). 
9. Профілактика захворювань тварин і птиці, викликаних використанням кормів, уражених 

грибами, бактеріями та шкідниками. 
10. Категорії вгодованості великої рогатої худоби. 
11. Санітарно-гігієнічні вимоги до отримання молока на фермах, регламенти ЄС. 
12. Джерела мікробного обсіменіння молока. 
13. Ветеринарно-санітарна експертиза питного молока за національним стандартом та 

регламентами ЄС. 
14. Ветеринарно-санітарна експертиза м᾽яса птиці та кролів 
15. Ветеринарно-санітарна експертиза яєць свійської птиці. 
16. Ветеринарно-санітарна експертиза рослинних харчових продуктів. 
17. Ветеринарно-санітарна експертиза меду та продуктів бджільництва. 
18. Гігієна первинного виробництва молока. Ветеринарно-санітарні вимоги під час виробництва, 

зберігання та обігу молока-сировини. 
19. Гігієнічні вимоги та аналіз ризиків за виробництва та обігу апіпродуктів. 
20. Гігієнічні вимоги та аналіз ризиків за виробництва та обігу харчових тваринних гідробіонтів. 
21. Поняття про небезпечні фактори у харчових продуктах, їх класифікація, характеристика та 

вплив на людину. 
22. Профілактика захворювань, пов`язаних з наявністю у кормах механічних домішок (скло, 

пісок, грунт тощо). 
23. Основні положення системи НАССР. Поняття про аналіз небезпечних факторів та ризиків 

під час виробництва та обігу харчових продуктів. 
24. Харчові зоонози та управління ризиками у разі їх виникнення. 
25. Впровадження системи НАССР на потужностях з виробництва харчових продуктів. 
26. Програми-передумови впровадження системи НАССР. Належна виробнича практика (GMP), 

належна гігієнічна практика (GHP). 
27. Методи та інструменти, необхідні для розроблення стратегії контролю ризиків (GHP, GMP). 

Програми-передумови.  
28. Впровадження принципів ризик-орієнтованого підходу до потужностей з  виробництва та 

обігу харчових продуктів. 
29. Гігієнічні вимоги та оцінка безпечності та якості води питної (фізичні, хімічні і біологічні 

властивості води). 
30. Законодавство та органи державного контролю щодо безпечності харчових продуктів в 

Україні та Регламенти ЄС.  
31. Державний контроль дотримання вимог щодо простежуваності у харчовому ланцюзі. 
32. Державний контроль обігу харчових продуктів на агропродовольчих ринках. 
33. Профілактика отруєння тварин отруйними і шкідливими рослинами. Санітарна оцінка 

продуктів забою за отруєнь тварин. 
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34. Органічне тваринництво: суть, розвиток та становлення на Україні.  
35. Гігієна виробництва, зберігання та використання кормів для продуктивних тварин. 
36. Критерії оцінки та методи контролю якості концентрованих кормів і зерна. 
37. Профілактика захворювань тварин, пов`язаних з ураженням кормів шкідниками. 
38. Профілактика мікозів та мікотоксикозів сільськогосподарських тварин. Методи визначення 

мікотоксинів у кормах та продуктах тваринного походження. 
39. Міжнародна класифікація хвороб тварин. Вимоги МЕБ. Транскордонні хвороби. 
40. Харчові хвороби людей (токсикоінфекції та токсикози): класифікація, характеристика 

збудників, профілактика. Фактори ризику передачі збудників зоонозів через харчові продукти. 
41. Категорії вгодованості коней. 
42. Категорії вгодованості свиней. 
43. Категорії вгодованості дрібної худоби. 
44. Категорії вгодованості птиці. 
45. Методи визначення свіжості м’яса. 
46. Методи визначення свіжості м’ясних продуктів. 
47. Методи визначення безпечності та  якості молока. 
48. Методи визначення безпечності та якості молочних продуктів. 
49. Методи визначення безпечності та якості харчових яєць. 
50. Методи визначення безпечності та якості продуктів бджільництва. 
51. Методи визначення безпечності та якості рослинних харчових продуктів. 52. Способи 
фальсифікації харчових продуктів, методи її визначення. Системи протидії навмисної 
фальсифікації, шахрайства з харчовими продуктами. 
53. Безпечність м’яса хворих тварин (паразитарні хвороби). 
54. Безпечність м’яса хворих тварин (отруєння токсикантами хімічного походження). 
55. Безпечність м’яса хворих тварин (отруєння токсикантами рослинного походження). 
56. Система державного контролю. Повноваження органів виконавчої влади у сфері державного 

контролю. Особливості здійснення державного контролю за дотриманням законодавства про харчові 
продукти, корми, побічні продукти тваринного походження.  

57. Державний контроль на кордоні. Національне та міжнародне законодавство з контролю 
санітарної безпеки під час міжнародної торгівлі тваринами і продуктами тваринного походження. 
Санітарні та ветеринарно-санітарні заходи на кордоні.  

58. Державний контроль в мережах прямого продажу харчових продуктів (заклади ресторанного 
господарства та громадського харчування, маркети, агропродовольчі ринки). Практичні аспекти 
здійснення державного контролю харчових продуктів в мережах прямого продажу. 

59. Біобезпека і біозахисту у професійній діяльності. Аналіз і управління біологічними ризиками. 
60. Дезінфекція, дезінсекція, дератизація і дезодорація на підконтрольних потужностях. 
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4. Критерії оцінювання якості знань осіб, що вступають до аспірантури за спеціальністю  

212 «Ветеринарна гігієна, санітарія і експертиза»  
на третьому (освітньо-науковому) рівні вищої освіти 

 Підсумкові оцінки Критерії оцінювання знань 
1 2 3 4 
А Відмінно 90-100 вступник до аспірантури виявив всебічні, систематичні 

та глибокі знання навчального матеріалу, дисципліни, 
передбаченого програмою; засвоїв основну та 
додаткову літературу, рекомендовану програмою; 
проявив творчі здібності в розумінні, логічному, 
стислому та чіткому трактуванні навчального 
матеріалу; засвоїв взаємозв’язок основних понять 
дисципліни, їх значення для подальшої професійної 
діяльності 

В Дуже добре 82-89 вступник до аспірантури виявив систематичні та 
глибокі знання навчального матеріалу дисципліни 
вище середнього рівня; продемонстрував уміння 
вільно виконувати завдання, поставлені перед ним та 
передбачені програмою; засвоїв літературу, 
рекомендовану програмою; засвоїв взаємозв’язок 
основних понять дисципліни, їхнє значення для 
подальшої професійної діяльності 

С Добре 75-81 вступник до аспірантури виявив загалом добрі знання 
навчального матеріалу дисципліни за виконання 
передбачених програмою завдань, але припустив 
низку помітних помилок; засвоїв основну літературу, 
рекомендовану програмою; показав систематичний 
характер знань із дисципліни; здатний до самостійного 
використання та поповнення надбаних знань у процесі 
навчання 

 


